
 

  



Famiglia Bozic

Dal 1997

I CLASSICI

Gentile ospite, su richiesta i nostri collaboratori saranno lieti di informarla in merito agli allergeni nei nostri 
piatti.



Piatti Freddi

Salametto Ticinese   9.00

Affettato misto 20.00

Carpaccio di manzo rucola e grana 28.00

Crudo e bufala 28.00



Insalate

½ porz 1 porz

Insalata Verde   9.00

Insalata Mista 12.00

Caprese 19.00

Mista grande Cortivallo 20.00

Insalata di pollo 23.00

Insalata di polpo

28.00

 
Vegetariano



Paste

½ porz 1 porz

Spaghetti aglio, olio e peperoncino 13.00

16.00

Spaghetti al pomodoro 14.00

17.00

Spaghetti alla Bolognese 17.00

20.00

Spaghetti alla Carbonara 18.00
23.00
Pancetta, Parmigano
Lasagne di carne 17.00

20.00



 
Vegetariano

Pesce

Pesce persico burro e salvia ※ 36.00

Gamberoni alla griglia ※ 42.00

Gamberoni in padella ※ 42.00
Aglio, olio, prezzemolo e peperoncino



※ Questi piatti vengono serviti con i seguenti contorni a scelta: verdure, riso e patatine.

I nostri must

½ porz 1 porz

Ivan
Tartare di manzo 30.00 40.00

Tartare di cavallo 30.00 40.00
La tartare viene servita con burro pane tostato e “stella”.

Alla pioda
Filetto di cavallo※ 42.00

Filetto di manzo※ 45.00

5 filetti alla pioda※ 60.00
Capriolo, cervo, cinghiale, cavallo e manzo



Scaloppine impanate※ 25.00 39.00

Cordon bleu di maiale※ 32.00

Cordon bleu di vitello※ 42.00

Fesa francese alla griglia※ 40.00

Fegato alla veneziana※ 40.00

※Questi piatti vengono serviti con i seguenti contorni a scelta: verdure, riso e patatine.

I nostri formaggi

1 porz



Gorgonzola   7.00

Formagella   

9.00

Formaggio dell´alpe 13.00

Formaggi misti 17.00

Pizze 

Marinara 11.00
Pomodoro , aglio e origano

Margherita 12.00
Pomodoro, mozzarella e origano

Napoli 13.00



Pomodoro, mozzarella, acciughe e origano

Siciliana 14.00
Pomodoro, mozzarella acciughe, capperi, olive e origano

Prosciutto cotto 16.00
Pomodoro, mozzarella, cotto e origano

Prosciutto cotto e funghi 17.00
Pomodoro, mozzarella, funghi e origano

Funghi 15.00
Pomodoro, mozzarella, funghi e origano

Prosciutto cotto e gorgonzola 17.00
Pomodoro, mozzarella, cotto, gorgonzola e origano

Bismark 17.00
Pomodoro, mozzarella, cotto, uovo e origano

Vegetariana 17.00
Pomodro, mozzarella, verdure fresche e origano

Tonno e cipolle 17.00
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle e origano

4 Stagioni 17.00
Pomodoro, Mozzarella, cotto, funghi, carciofi, olive origano

4 formaggi 18.00
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, fontina e parmigiano

Capricciosa 18.00
Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofi, acciughe, olive e origano

Pugliese 13.00
Pomodoro, mozzarella, cipolle, olive e origano

Diavola 16.00
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive e origano

Mascarpone e rucola 16.00
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, rucola e origano

Valtellina 20.00
Pomodoro, mozzarella, bresaola e rucola

Tricolore 17.00
Pomodoro, mozzarella, Parmigiano, rucola e origano

Prosciutto crudo 20.00
Pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo



Gamberetti 20.00
Pomodoro, mozzarella, gamberetti e rucola

Cortivallo 20.00
Pomodoro, mozzarella, carpaccio, Parmigiano, rucola e origano

Salmone affumicato 20.00
Pomodoro, mozzarella, salmone, capperi, cipolle e origano

Calzone liscio 17.00
Pomodoro, mozzarella, cotto e origano

Calzone farcito 19.00
Pomodoro, prosciutto cotto, funghi, carciofi e uovo

Margherita e rucola 14.00
Pomodoro, mozzarella e rucola

Hawaii 17.00
Pomodoro, mozzarella, ananas, mascarpone e rucola

Sfilatino 17.00
Pomodoro, mozzarella, cotto e mascarpone

Regina 17.00
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola e origano

Parmigiana 18.00
Pomodoro, mozzarella, melanzane, cotto, basilico, parmigiano e origano

Contadina 18.00
Pomodoro, mozzarella, pancetta, taleggio, rucola e origano

Würstel 14.00
Pomdoro, mozzarella, würstel e origano

Tartare 20.00
Pomodoro, mozzarella tartare e origano

※ Pizze con impasto integrale e senza glutine

Supplemento 2.50
Bufala 3.00

I Nostri Dolci

____________________________________________________________________



Fatti in casa:

Tiramisù 10.00

Panna Cotta   8.00

Crème caramel   7.00

Crème brûlée   8.00

Zabaione 10.00

Gelati:

Vaniglia, Cioccolato, Fragola, Noce, Nocciola

Sorbetti:

Limone, Mela, Pera, Prugna, Albicocca

Prezzo dei gelati e sorbetti 2,50.- con liquore 9.-

 



Provenienza della carne e del pesce: 

____________________________________________________________________

Carne:

Manzo: Svizzera, Argentina, Uruguay, Paraguay, Australia.

Vitello: Svizzera, UE

Maiale: Svizzera, UE

Cavallo: Svizzera, Argentina, Uruguay

Agnello: Svizzera, Australia, Nuova Zelanda, Francia, Scozia, Italia

Pollame: Svizzera, Francia

Selvaggina: Svizzera, UE

Salumi: Svizzera, Italia, Spagna

Pesce:

Persico: Svizzera, UE

Salmone: Svizzera, UE

Gamberoni: UE, Thailandia

Polpo: Oceano Atlantico Centro Est.

Le preparazioni di alcuni nostri piatti potrebbero prevedere l´utilizzo di additivi alimentari 
naturali. In conformità con le prescrizioni previste dalla legge, il pesce destinato ad essere 
consumato crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva. Potrebbe inoltre essere 
stato mantenuto a temperature negative (-20°C per 24 ore -35°C per 15 ore) e aver subito 
trattamento di congelamento.
Trattamento Ormoni: alcuni prodotti possono essere stati trattati con ormoni e antibiotici e/o altre 
sostanze antimicrobiche per aumentare le prestazioni degli animali.



Gentile ospite, 

per sostanze che potrebbero provocare allergie o altre reazioni indesiderate ricordo di 
rivolgersi al personale di sala che sarà lieto di informarla in merito agli allergeni nei 
nostri piatti.

Grazie,

da tutto lo staff.


